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Potravinarska skupina z Pardubicka predstavila dvé nové
spolecnosti VegUp a VegSnack zamérené na zdravou stravou

Ve stiedu 13. bfezna 2019 poradala potravinarska skupina z Pardubického kraje oficidlni
predstaveni novych firem ve svém portfoliu. Skupina nyni provozuje mimo jiz znamého
vyrobce suSeného masa Fine Gusto Nature také dalSi dvé nové spolecnosti; VegUp
zabyvajici se vyrobou susenych naklicenych seminek a VegSnack, ktera vyrabi zdravé
lusténinové krekry.

,V minulém roce jsme se zamérili na vyvoj dalSich zdravych vyrobk(, které by doplnily nase
portfolio. Vyrobu suSeného masa jsme proto rozsifili o dals$i dvé spolecnosti, které jsou
zamérené spiSe na vegetariansky a vegansky sortiment,” fekla Lucie Kloko¢nikova, feditelka
spolecnosti Fine Gusto Nature, VegUp a VegSnack.

Firma VegUp vyrabi susena naklicend seminka, ze kterych ndasledné mele mouky a vlocky
nebo je ochuti a prodava k pfimé spotrebé jako zdravou alternativu chipsa. ,,Pri kliceni
seminka ziskdvaji mnoho zdravotnich benefitl. Cely proces kliceni totiz preméni slozité
struktury zdsobnich latek na jednodussi a pro ¢lovéka stravitelnéjsi a zvysi vyuZzitelnost vSech
Zivin,” upresnil Pavel Dolezal, jeden ze zakladatell a jednatell spole¢nosti. Naklicena
seminka maji Siroké vyuzZiti v kuchyni, lze je pfiddvat nejen do kasi a jogurtd, ale také do
téstovin a zapékanych jidel. Diky tomu se vyznamné zvysi nutricni hodnota pokrmd. Mouka z
naklicenych seminek muizZe zase vylepsit sloZzeni sladkého i slaného peciva, aniz by negativné
ovlivnila jeho chut. Vyhodou suseného vyrobku oproti doma vyklicenym seminkim je
univerzalnost poutziti, i to, Ze je vzdy k dispozici v potfebném mnozstvi.

Spolecnost, ktera v letosSnim roce planuje obrat pfiblizné 7 milion( korun, navazala Uspésnou
spolupraci na vyzkumu a vyvoji svych produktd s Ceskou zemédélskou univerzitou a Vysokou
Skolou chemicko-technologickou. V ramci distribuce do pekarenskych provozli se spolecnost
VegUp spojila také s obchodni skupinou BNG Group.

,Dalsi spole¢nosti, kterou se ndm podafrilo Uspésné spustit, je firma VegSnack, kterd vyrabi
rostlinné snacky, tedy napfiklad lusténinové chipsy, které jsou také zdravou alternativou pro
mastné chipsy ¢i popcorn,” dodava druhy jednatel a zakladatel firem David Novak. Lusténiny
predstavuji velké mnoiZstvi bilkovin, komplexnich sacharid( a vlakniny, jsou proto velice
prospésné pro lidsky organismus. Firma VegSnack planuje v letoSnim roce 10milionovy obrat.
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Novinky v oblasti vyroby a produktl predstavila také jiz nékolik let zavedend firma Fine
Gusto Nature, kterd vyrabi susené maso. Na konci minulého roku ziskala certifikat IFS
(International Food Standard), ktery zajistuje vysokou kvalitu a bezpecnost potravinarskych
produkt(l. Sortiment vyrobk( spole¢nost rozsifila o susené hovézi maso biltong, jehoz
receptura pochdzi z Jizni Afriky. ,Biltong se pfipravuje z vybranych platkd syrového masa
nakrajenych na pruhy podél nebo napfi¢ svalovinou. Trochu se podob3 jerky tim, Ze se jedna
také o korenéné susené maso, ale liSi se prisadami, chuti a vyrobnim procesem,” upresnil
Pavel Dolezal. Dalsi novinkou uvedenou na trh je drcené hovézi a kriti susené maso, které
ma rozmanité pouZziti napfiklad v pecivu, slanych musli ty€inkach, instantnich polévkach a
podobné.

O spolecnosti VegUp

Spolecnost VegUp se specializuje na vyrobu susenych nakli¢enych seminek a vyrobku z nich.
Seminka spolecnost necha vykli¢it a nasledné je Setrné ususi, diky tomu si susené produkty
uchovaji prakticky veskeré benefity cCerstvych klick(, ale jsou mnohem trvanlivéjsi a lépe
pouzitelné. Z usuSenych nakli¢enych seminek pak firma mele mouky a vlo¢ky nebo je ochuti
a prodava k primé spotrebé. V portfoliu ma firma suSend naklicenda seminka napftiklad z
hrachu, ¢ervené cocky, sluneénice, ovsa, mungo fazoli, vojtésky, pSenice, kukufice, cizrny,
repky apod. Spoleénost VegUp, jejiz vyroba probihda v Pardubicich, byla zaloZzena v roce 2018
a v letoSnim roce planuje obrat 7 milion0 korun.

O spolecnosti VegSnack

Firma VegSnack produkuje zdravé lusténinové krekry a snacky — slané i sladké, z cizrny,
cervené cocky, Zlutého hrachu a dalSich. Velkou prednosti lusténinovych chipsl je zpUsob
zpracovani formou peceni a ruéni vyroba. Diky tomu spolecnost garantuje nizsi obsah tuk( a
Setrné zpracovani produktu. Firma, jejiz vyroba probihd taktéz v Pardubicich, predpoklada
obrat 10 milion{i korun za rok 2019.

O spolecnosti Fine Gusto Nature

Fine Gusto Nature se specializuje na vyrobu vysoce kvalitniho hovéziho a kratiho suSeného
masa. Z nazvu spolecnosti vyplyva, Ze cilem je vyrabét i balit kvalitni, pfirodni a nutriéné
hodnotné potraviny bez pridanych barviv a konzervantl. Diky vysokému obsahu bilkovin a
zanedbatelného mnoizstvi soli je susené maso Fine Gusto vhodné jak pro sportovce, tak i pro
manazery v hektickych dnech, nebo pro kazdého, kdo ma rad skutec¢nou chut masa.
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Spole¢nost Fine Gusto Nature, jejiz vyroba probihd v Pardubicich, byla zalozena v roce 2014 a
zaméstnava desitky zaméstnancl. Manufakturni postupy Fine Gusto Nature, ktera neustale
rozSifuje sortiment vyrobku, vychdzi z rodinnych receptl a tradic. Obrat spole¢nosti vzrostl
z témér 25 mil. K¢ v roce 2017 na pfiblizné 30 mil. K¢ za rok 2018.

Tiskovy servis Fine Gusto Nature, VegUp a VegSnack

Kontaktni osoba: Aneta Havlova, aneta.havlova@pppartners.cz, tel. 776 027 423



